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LA CROIX DE SAINT CLEMENT 

B O R D E A U X  

 

 
 

Directeur Technique 
   

Jean Michel Garcion 
 

AOC 
   

Bordeaux Blanc Sec 
 

Sols 

Densité de population 
 

Age du vignoble 

  Sableux 

3000 pieds/ha 
 
10 ans en moyenne 

 
Vinification 

   
Taille courte (guyot simple), vendanges 
mécaniques suivie d’une macération d’environ 3 
semaines avec contrôles des températures 

 
Elevage 

 
 

Assemblage 

   
5 mois en cuves en acier émaillé 

 
100% Sauvignon Blanc 
 

Dégustation 

 
Garde 

  Ce Bordeaux blanc sec à la robe paille chair aux 
reflets verts est un vin agréable et aromatique 

3 à 4 ans 

  


